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KONTROLA HMOTNOSTI A INJEKTU/Check of weight and batch inject FV9 57y
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Na zacatku smény a kaZzdych 30 minut operator kontroluje hm. 1 ks plechovek z kazdé plnici hlavy dle pokyn( nize —

1. kontrola PRI PLNEN{ - Smé&s masa s omackou/1.control - Mixed meat with sauce min. 148g - max. 180g CiL 164g

Vz.1 Vz.1 Vz.1

Cas/ [ \ \ \ Cas/ f— \ , \ Cas/ [ . \ \
Time pist 1 | pist 2 pist 3 pist4 § 7ime [ Pist 1 | pist 2 pist 3 pist 4 Time pist 1 | pist2 | pist 3 | pist 4

170 27 72| 7227 | %7 |02 |77 7.
\%b& \mm\ \N& \mcw \N\ Y7 \m\ \\m\m} \\N% \Nﬁ\ <Um:umam. Nu.mwﬁmm:m =m<<=o%:u.mnm
Sl Z VA VA VAR Vi i eZal 22 vidd 1809) sofict graméZ » po sefiven
75 \ﬂ\\ Qw% \M\ JEt \\M\\\\m\\%\ 77 \A\V \WWM pistli proved’ znovu kontrolu
72772007 28 Yo T\ 7 {70075 hmotnosti

72 ViV T d VA /i V. A R = U
777 Vi 1776 1721 B3 W7%°
ki 13 (A W2
Na zacdtku smény a kazdych 30 minut operator kontroluje hm. 1 ks plechovek z kazdé plnici hlavy dle pokyn{l nize

2. kontrola PRI PLNENI - Smés zeleniny s omackou/1.control - Mixed vegetables with sauce min. 629 - max. 769 CiL 699
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Kontrolu dokumentu provedl! vedouci stfediska/ Check of records by manager of ready meal production

Podpis/Signature: — Datum revize/Date of revision:22.9.2022
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Na zacatku smény a kazdych 30 minut operator kontroluje hm. 1 ks plechovek z kazdé plnici hlavy dle pokyn( nize

1. kontrola PRI PLNENT - Smé&s masa s omackou/1.control - Mixed meat with sauce min. 148g - max. 180g CIL 164g

Vz.1 Vz.1 Vz.1
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V pripadé zjisténi nevyhovujici
hmotnosti (neni v rozmezi 148-
180g) sefid’ gramaz a po sefizeni
pistli proved’ znovu kontrolu
hmotnosti.

Na zacitku smény a kazdych 30 minut operdtor kontroluje hm. 1 ks plechovek z kazdé pinici hlavy dle pokyn@ nize
2. kontrola PRI PLNENT - Smés zeleniny s omackou/1.control - Mixed vegetables with sauce min. 62g - max. 769 CiL 699
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V pripadé zjisténi nevyhovujici
hmotnosti (neni v rozmezi 62-
76g) serid’ gramaz a po sefizeni
pistl proved’ znovu kontrolu
hmotnosti.
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KONTROLA HMOTNOSTI A INJEKTU/Check of weight and batch inject FV9

Vyrobek/Product: Guladova polévka/Goulasch soup art.: 73102 Datum/Date: 7. - <¢

Sména/Shift: A~
Vsadkové hmotnosti/weight of raw material

1.kontrola:Brambory kostky s paprikovymi floky/Potato cubes with paprika : 479 (tolerance 46-489g)
2 Kontrola: Brambory s floky + hovézi maso/Potato with paprik.

a + beef meat : 15749 (tolerance 156-1589)

Kazdou hodinu operator kontroluje hmotnost 10 ks vyrobkd -

prevazeni brambor, brambor a celkové hmotnosti/ every hour check weight 10 samples
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3. kontrola: Celkova hmotnost obsahu/Total weight : min 5709 CELKOVA HMOTNOST NESMI BYT N1ZS1! (not less
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Vyrobek/Product:

Vsadkové hmotnosti/weight of raw material

Gulasova polévka/Goulasch soup art.:73102

1.kontrola:Brambory kostky s paprikovymi flo

Kazdou hodinu operator kontroluje hmotnost 10 ks vyrobk{ -

ky/Potato cubes with paprika : 47q (tolerance 46-48g)
2.Kontrola: Brambory s floky + hovézi maso/Potato with paprika + beef meat : 1574q (tolerance 156-158g)

KONTROLA HMOTNOSTI A INJEKTU/Check of weight and batch inject FV9
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Datum/Date: \\mw \\/ RRQ \\»\\u

Smeéna/Shift:

NS,

prevazeni brambor, brambor a celkové hmotnosti/ every hour check weight 10 samples
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3. kontrola: Celkeva hmotnost obsahu/ Total weight : min 570q CELKOVA HMOTNOST NESMI BYT NIZSI ! (not less than 570g)
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